
IDENTIFIKATIONSDATEN
Herkunftsbezeichnung: Vi de la terra Mallorca

Weinsorte: Weiße Chardonnay-Traube.
Produktionsgebiet: Sencelles, Mallorca.

Rebsorten: Chardonnay.

ANALYTIK
Abschluss: 14,5°.

Gesamtsäure: 6,0 g/l.
PH: 3.30.

Restzucker: 1,0 g/l.

PRODUKTIONSDATEN
Gärung: Edelstahltanks

mit kontrollierter Temperatur (min. 18º - max. 20º).

PRÄSENTATION DES PRODUKTS
Flaschentyp: Burgund.

Fassungsvermögen: 0,75 l.
Keine Flaschen 0,75l: 6.000.

Verpackungsdatum: April 2021.

GESCHMACKSNOTEN
Junger Weißwein, hergestellt aus der Sorte Chardonnay und hellgelber Farbe 

mit grünlichen Noten.
Seine Nase ist sehr reif und fruchtig. Birne und Pfirsich werden zunächst geschätzt. 

Einmal im Glas geöffnet, erscheinen die weißen Wildtypblüten.
Am Gaumen ist er leicht, mit ausgeprägter und frischer Säure. Süßer, runder Wein, 

der einen sehr angenehmen Abgang hinterlässt.

Optimale Verbrauchstemperatur: 8º - 10º.

ESBLANC CHARDONNAY 2020

DEKLARATION ZU ALLERGENEN UND GENTECHNISCH VERÄNDERTEN ORGANISMEN.
Dieses Produkt enthält Sulfite in einer Konzentration größer als 10mg/l und wird durch königliche Verordnung 2220/2004 als Allergen eingestuft. 

Es enthält keine gentechnisch veränderten Organismen (GVO).
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