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SON PRIM CUP 2021

DATOS DE IDENTIFICACION
Indicacién de origen: Vi de la terra Mallorca
Tipo de vino: Tinto.
Zona de produccién: Sencelles, Mallorca.
Variedades de uva: Merlot, Cabernet Sauvignon y Syrah.

ANALITICA
Graduacion: 15°.
Acidez total: 5,5 g/I.
PH: 3,6.
AzUcar residual: <1 g/l.

DATOS DE ELABORACION
Elaborado en depdsitos de acero inoxidable
con temperatura controlada (mfn. 20° - max. 29°).
Maceracion: 25 dias.
Fermentacion Malolactica: Depdsitos de acero inoxidable.
Crianza en barrica: 12 meses en barricas de 225l.
Robles: 100% francés

PRESENTACION DEL PRODUCTO
Tipo de botella: Bordelesa.
Capacidades: 0,75 I'y Magnum 1,5 |
N° botellas 0,75 I: 5.000.

Ne° botellas 1,5 I: 350.

Fecha embotellado: Mayo 2022.

NOTA DE CATA
Buena intensidad colorante, con reflejos violaceos. La nariz es viva, mezcla de aromas de regaliz, zarzamora en
mermelada y cacao. La boca ofrece un volumen notable y taninos equilibrados. Este coupage se puede disfrutar ahora
pero tiene un potencial de guarda muy interesante.

Temperatura 6ptima de consumo: 16° - 18°.

DECLARACION DE ALERGENOS Y ORGANISMOS MODIFICADOS GENETICAMENTE
Este producto contiene sulfitos en concentracién mayor de 1 Omg/1, declarado como alérgeno segtin RD 2220/2004 de 26 de Noviembre.
No contiene Organismos Modificados Genéticamente (OMGs)



